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Dobra jakoSC pieczywa ma Swoje wymagania.
Piec MIWE condo.

Nigdy nie jest tak dobrze, by nie mogto by¢ lepiej. Tak od
43 ]at MIWE, niemiecki producent piecéw modutowych, udo-
skonala seri¢ sprawdzonych i znanych z elastycznosci modeli
»condo”. Ostatnio wprowadzone rozwigzania — to moze nie
rewolucja, ale z pewno$cig istotna poprawa pracy w piekarni,
cukierni czy malej gastronomii. Przy okazji warto sobie przy-
pomnie¢, co znaczy elastyczno$é wedtug MIWE condo, czyli
ile wariantéw piecow mozna stworzy¢.

Piece MIWE condo nie od dzi$ ciesza si¢ duzg popular-
noscig. Kamienne (hertowe) plyty i réwnomierne warunki
pieczenia gwarantuja wysoka jako$¢ wypiekow, natomiast
roznorodnos¢ moduléw daje elastycznos¢ dopasowania sie
do potrzeb i miejsca. Nawet na niewielkiej powierzchni uzy-
skamy efekty wypiekowe podobne do tych z rzemie$lniczego
pieca wsadowego.

MIWE condo wystepuje w niemal wszystkich mozliwych
wymiarach. Od malego 1-potkowego pieca po duze 5-pot-
kowe o powierzchni wypiekowej ponad 8 m? Standardo-
wa wysokos§¢ potki to 17 cm, dostepna jest tez opcja 22 cm,
dodatkowo w module 2-pétkowym z jednym sterowaniem
- p6étka moze mieé wysokos¢ 13 cm. Kazda z pétek ma wlasne
sterowanie. Odpowiednio do miejsca piec moze by¢ ,,ptytki”
- na blachy ustawione obok siebie lub ,gleboki” na blachy
ustawiane jedna za drugg. Ekonomiczng wersja pieca modu-

fowego jest modutl z dwoma potkami. 1 sterowanie i niskie
komory (13 cm kazda) to model wykorzystywany najczesciej
do odpieku sklepowego.

Piec MIWE condo sprawdzi si¢ zaréwno do wypieku naj-
delikatniejszych produktéw cukierniczych, jak i asortymentu
ciezkich chlebéw. Mocne oddzialywanie ciepla na produkty
od dotu i géry daje pozadany efekt jasniejszych bokéw butek i
stabilnego spodu chleba, a spod drozdzéwek z nadzieniem nie
jest mokry i tlusty. Okazuje sie, ze réwniez migsa pieczone,
zapiekanki i suflety mozna piec w MIWE condo, stad czesto
mozna go spotkaé w punktach gastronomicznych i hotelach.
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Komfort, bezpieczenstwo pracy
i higiena

Komfort, bezpieczenistwo i higiena - to w zasa-
dzie trzy priorytety innowacyjnych rozwigzan w pie-
cach, ktdre od 43 lat ciesza si¢ dobra opinig w branzy
piekarsko-cukierniczej i gastronomicznej. Nie s3 to
zmiany rewolucyjne, ale z pewnoécig da sie odczué
réznice w codziennej pracy.

Touch Control

Za cel postawiono sobie, by obstuga pieca byla
mozliwie prosta i komfortowa. Na pierwszy rzut oka
wyrdznia si¢ nowe sterowanie — panel dotykowy TC
(Touch Control), stosowany wczesniej w innych pie-
cach MIWE. W modelach ,,condo” panel sterowania
ma plaski szklany front, co nie tylko tadnie wyglada,
ale utatwia utrzymanie czystosci.

Duzy, 7-calowy wyswietlacz pozwala $ledzi¢ ko-
munikaty nawet z wigkszej odlegtosci.

Modut EASY lub PROFI

W sterowaniu uwzgledniono dwa rézne moduty:
prosty, niewymagajacy fachowej wiedzy - EASY oraz
modut dla zaawansowanych — PROFI. Modul EASY
zaprojektowano pod katem bezpiecznej obstugi
podczas odpieku sklepowego, gdzie liczy sie szybkie
dzialanie. Sterowanie polega na wlaczeniu odpowied-
niego programu do wypieku bez koniecznosci usta-
wiania poszczegélnych parametréw, jak temperatura
czy czas. Wszystko dziala automatycznie, podczas
gdy panel sterujacy wyswietla informacje o tempera-
turze zadanej i rzeczywistej, odmierza réwniez czas
pieczenia, widoczny z duzych odleglosci. Z kolei mo-
dut PROFI to rozwiazanie dla tych, ktérzy chcg mie¢
pelnag kontrole nad ustawieniami pracy pieca. W tym
przypadku samodzielnie mozna zarzadza¢ 100 pro-
gramami, ingerujac w ustawienia fabryczne.

Aby uzytkownicy modu-
16w PROFIiEASY nie kolido-
wali ze sobg, przez caly czas
dziala system zarzadzania
uzytkownikami. Monitoruje
on wszystkie moduty i jedno-
czesnie kontroluje uzytkow-
nikéw, informujac, jaki czyn-
nosci sa mozliwe, a czego po
prostu nie mozna wykona¢ w
danym momencie.

Wejscie USB Z przo-
du pieca znajduje si¢ wej-




$cie USB, dzigki ktéremu mozna podtaczy¢
urzadzenie zewnetrzne. Rozwigzanie to
upraszcza procedure programowania pieca
- wystarczy wgra¢ gotowy program lub im-
portowal dane z pieca w celu skopiowania
na inne stacje piekarskie.

Idealna czystos¢

Kolejna zmiana to nowe okno szklane.
Po obluzowaniu 2 $rub nastawnych (bez
uzycia narzedzi) okno ustawia sie w spe-
cjalng pozycje do mycia - wewnetrzna
cze$¢ szyby jest wtedy na zewnatrz.

W ten sposob tatwo ja mozna umy¢ bez
ryzyka zabrudzenia ptyty hertowej. Warto
zwrdci¢ uwage na nowg komore garowni
MIWE GS. Producent zadbal o to, by nie
bylo w niej kantéw i §rub, w ktérych zbiera
sie brud, oraz fug czy silikonu podatnego
na tworzenie si¢ pledni.

Wybierz swoj piec MIWE condo

Dzigki modutowej budowie oraz réz-
nym wymiarom (piec glebszy i plytszy,
szerszy i wezszy) MIWE condo dopaso-
wuje sie do kazdej wydajnosci. Urzadzenie
mozna dobra¢ pod wzgledem:

® wielkoéci: 60 x 40 cm, 60 x 80 cm,
80 x 60 cm, 120 x 80 cm, 120 x 120 cm

® liczby komoér: maksymalnie 5 komor
(pietrowa struktura budowy)

® wysoko$ci komor: standardowa 17 cm,

® podwyzszona 22 cm (chleby) i niska
13 cm (bulki, croissanty)

® designu: kolorystyka szara — stal nie-
rdzewna, w kolorze czarnym oraz wersja sty-
lizowana (rustykalna).

Opcja rozbudowy pieca jest otwarta.
Ograniczeniem jest zbyt wysoki lub cal-
kiem niski ukfad, ktéry uniemozliwia wy-
godne wkladanie i wyjmowanie blach.

PPHU GETH

www.geth.pl

Wymiary: 60 x 80 cm (lub 80 x 60 cm),
modut z podwdjna komorg,

wys. komory 13 cm,

jedno sterowanie.

Model idealny do odpieku sklepowego.

Wymiary: 60 x 40 cm, 3 moduty,

2 komory: wys. 17 cm,

1 komora 22 c¢m (idealna dla chlebéw,
produktéw wyzszych)

Design: stylistyka czarna

Pow. wypiekowa: 0,72 m?

Podstawa

Wymiar: 60 x 40 cm
Sterowanie szklane,
dotykowe MIWETC

2 komory wys. 17 cm,
1 komora 22 cm
garownia

Wymiary: 120 x 60

sterowanie dotykowe MIWETC,
2 moduty,

4 potki,

1 sterowanie

Wys. pdiki: 13 cm

Wersja stylizowana:

czarna kolorystyka

Wymiary: 60 x 80 cm

Maks. liczba modutéw 2

Model idealny do odpieku sklepowego

Wymiary: 60 x 80 cm, opcja 80 x 60

4 moduty, 1 modut z podwdjna komora
Garownia ze sterowaniem
Powierzchnia wypiekowa: 2,4 m?
Okap: stosowany jako opcja w modutach
z systemem zaparowania

System zaparowania (opcja):
zalecany w piekarnictwie

System zaparowania nie jest konieczny
w gastronomii i cukiernictwie
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